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1. Zu lhrer Sicherheit

BestimmungsgemadRe Verwendung

Das Belaugungsgerat ist ausschlieBlich zum Belaugen von Backgut bestimmt. Jede
andere Nutzung gilt als nicht bestimmungsgemal3. Fur hieraus entstehende Sach- oder
Personenschaden haftet die Karl-Heinz Haussler GmbH nicht.

» Geréat aulBerhalb der Reichweite von Kindern unter 14 Jahren aufbewahren und
Kinder stets beaufsichtigen

2. Produktbeschreibung

Dieses hochwertige Belaugungsgerat aus rostfreiem Edelstahl wurde speziell zum
gleichmaligen Belaugen fir kleinere Mengen an Backgut entwickelt. Mit den drei
einstellbaren Stufen fir den Deckel Iasst sich das aufschwimmen des Backgutes, je nach
entsprechender Hohe, verhindern. Der Gastro-Normbehalter (fortlaufend GN-Behalter
genannt) fasst die benotigte Lauge.

Aufbau des Gerits

» Gastro-Normbehdlter + Deckel: Ideal zum Lauge aufbewahren.

» Belaugungsgerat: Entwickelt speziell zum Tauchen des Backgutes.



3.

Verwendung

Anwendung

>

>

v

>

Lauge in GN-Behalter einfillen (mind. 1l verdiinnte Lauge, max. 1,5 | verdiinnte
Lauge)

Deckel auf die ideale Hohe fiir das jeweilige Backgut einstellen

° Untere Stufe — 1 Laugenbrezel (max. 120 g TE)

° Mittlere Stufe - 2 Laugenknoten, Laugenzopf (max. 120 g TE)

®  Obere Stufe - 2 Laugenwecken / Laugenbrdtchen (max. 120 g TE)

Backgut in das Belaugungsgerat einlegen

Belaugungsgerat mit Backgut in den GN-Behalter eintauchen.

Wenn das Backgut schon gleichmaRig mit Lauge benetzt ist, das Belaugungsgerat aus
der Lauge anheben und tiber dem Behalter leicht ankippen, sodass die Gberschissige
Lauge abtropfen kann.

Backgut aus dem Belaugungsgerat, auf das Backblech schieben.

Sicherheits- und Pflegehinweise

>

>
>

Beim Umgang mit Lauge stets geeignete Schutzausriistung (Handschuhe,
Schutzbrille) tragen

Keine Lauge auf die Haut, in die Augen oder in Kérperoffnungen bringen

Belaugungsgerét nicht zu stark in der Lauge bewegen, um Uberschwappen zu
vermeiden

Eine trockene und saubere Arbeitsflache verwenden, um das Rutschen des Behalters
zu verhindern

GN-Behalter und Belaugungsgerat nach jeder Benutzung grindlich reinigen und
trocknen
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